La Casa®l\®

CATERING | RESTAURANT | EVENTS

s Alle Preise sind in Euro
ausgewiesen

»Zusatzstoffe und Allergene
kénnen in einer extra Karte
eingesehen werden

s Kichenschluss
Mo. - So. - 20.30 Uhr



HAUSGEMACHTE SUPPE

TAGESSUPPE 3V
Tagessuppe nach Laune des Koches

VORSPEISEN ODER FUR
DEN KLEINEN HUNGER

GRATINIERTER FETAKASE V' 9,00
Tomaten / Oliven / Zwiebeln / Rucola / Brot

GEBRATENE GARNELEN IN KNOBLAUCHOL
zur Wahl: 5§ Garnelen 7,00 / 10 Garnelen 12,00
mit Zwiebeln / Kr&utern / Cherrytomate / Brot

RINDERCARPACCIO 12,00
Rinderfilet hauchdinn / Rucola / Parmesan /
Cherrytomaten / Kaperndpfel / Brot

WURZFLEISCH klein 6,00 / groB 12,00 g '
zartes Hdhnchenfleisch / Champignons / & m
Uberbacken mit K&se

KURBIS AUS DEM OFEN

HOKKAIDO ,,CHICKEN* 9,00
H&hnchenfleisch / Ziegenkd&se / Walnuss /
Zwiebelmarmalade / Rucola / Kirbiskerne /
KUrbiskerndl

HOKKAIDO ,WILDER STIER* 9,00

Roastbeef / gratinierter Gorgonzola / Rucola /
Cherrytomaten / Knoblauch / Kirbiskerne /
KUrbiskerndl

HOKKAIDO , VEGI“ YV 9,00

Tomatenchutney / Knoblauch / Parmesan /
Rucola / Kirbiskerne / Kirbiskerndl / Pesto

\/ vegetarisch erhdltlich 3vegan erhdltlich  # scharf



HAUSGEMACHTE SALATE

Zu den Salaten empfehlen wir unser hausgemachtes
Honig-Senf-Dressing / Waldbeeren Chutney / Balsamico & Olivendl

GARTENSALAT 3V klein 5,00 / groB 10,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika / Brot

HAHNCHEN - HALLOUMI - SALAT 15,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Oliven /Paprika /
H&hnchenfleisch / gegrillter Halloumi / Brot / Pesto g

LACHS - GARNELEN - SALAT 17,00

knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika /
Knoblauchgarnelen / angebeitzt Lachs /
gehobelter Parmesan / Brot

ZIEGGY SAAAHLAT 315,00 °
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika /
Liegenkdse im Schinkenmantel / NUsse / Zwiebelmarmelade

FRISCHE BROTE

KNOBLAUCHBROT 35,50
Knoblauch / Parmesan / Rucola

FETABROT /6,50
Fetakd&se / Oliven / Knoblauch / Rucola

BRUSCETTA CLASSIC 36,50
Tomaten / Rucola / Parmesan

PESTO BROT V6,50
Knoblauch / Cherrytomaten /
Pesto / Parmesan / Rucola

\/ vegetarisch erhdltlich #vegan erhdltlich  # scharf



TAPAS KLEINE SPANISCHE HAPPCHEN DI PS je 1,50

1 ZIEGENKASE 4,50 Chilisauce s &

umwickelt mit RGucherschinken Barbecue 3

2 MARINIERTE SCHWARZE & GRUNE OLIVEN % 3,50 Iwiebelmarmelade -

Oliven / Knoblauch / Rucola Aioli (Knobicreme)
Mojo Rojo *
3 FETACREME Y 4,00 SUB Saure Sauce V
mariniert mit Oliven / Knoblauch / Kr&utern & Rucola Krauterbutter \7
» Baguettebrot \7 3,00
4 EINGELEGTE KAPERNAPFEL 3= 3,
e 3,30 Baguettebrot V' 4,50
6  SCHINKEN AUS DER RAUCHERKAMMER 3,50 mit Aol
7 EDAMAME BRATLING 3% 5,00
Edamame / Sojabohne / Kr&uter UNSER TIPP
8 GEBRATENES LANDHAHNCHEN 5,00 Wdhlen Sie lhre Tapasplatte
umwickelt mit R&aucherschinken / Salbei selost aus. Ab vier Tapas reichen

wir Baguettenbrot mit Aioli dazu.

10  KURBISGEMUSE 3 4,00
gebacken / Parmesan / Rucola

11 GEBRATENE GARNELEN 7,00
in Knoblauchdl mit Zwiebeln / Kréutem / Cherrytomaten / Brot

12 DATTELN IM SPECKMANTEL 4,50
14 SPANISCHE BRATKARTOFFELN 34,00

N a . |
16 KANINCHENLEBER 5,00 S
mariniert mit Mojo Rojo & Zwiebel-Apfel-GemUse : ( v

17 ANGEBEITZTES LACHSFILET 6,00 ) :
mit Zitrone / gebraten ')
4 .Q X "
18 SPANISCHE RUNZELKARTOFFELN & 3,50 , ’_) =
mit Mojo Rojo , P — ’ ‘) .
19 ROASTBEEF 6,00 ‘ N,

-~

mit Krduterbutter

21 GEBRATENER HALLOUMI KASE 4,00
aus Schafs und Ziegenmilch

20 CHAMPIGNONS YV 4,00
in Rahm / Kr&uter

23 GEBACKENER BALKANKASE V" 4,50

25 ALBONDIGAS 5,00
Hackfleischbdllchen / BBQ / Zwiebel

26 PIMIENTOS DE PADRON 3= 4,00
spanische Bratpaprika / Meersalz

\/ vegetarisch erhdltlich #vegan erhdltlich  # scharf






HAUPTGERICHTE BEILAGEN .5

SCHWEINERUCKENSTEAK , AU FOUR* 17,00 Pommes 3V
Worzfleisch / K&se Uberbacken / Grinzeug / Zitrone Pilz-Risotto 3\’
Runzelkartoffeln 3«

SCHWEINESCHNITZEL 15,00

Zitrone / Rahmchampignongs / Grlnzeug mit Mojo

Beilagensalat 'V

KANINCHENLEBER MIT MOJO 16,00 Knoblauchbrot
Zwiebel-Apfelgemuse / Grinzeug spanische Bratkartoffeln 3%\
ROASTBEEF 20,00

Rahmchampignons / Kr&uterbutter / Grinzeug SOBEN & DI Ps je 1,50

SALTIM BOCCA 16,00

Landh&hnchen / Schinken / Salbei / Ofenkirbis / Chilisauce &
Cherrytomate / Grinzeug Barbecue

Aioli (Knobicreme) YV
ANGEBEIZTER LACHS 18,00 Mojo Rojo %

OfenkUrbis / Krduterbutter / Zitrone /

Cherrytomate / Griinzeug SUB Saure Sauce V'

Krauterbutter \/

CORDON BLEU 16,00
Schinken / Kase / GrUnzeug / Zitfrone

NUR FUR KURZE ZEIT

WILDGULASCH 20,00
Apfelrotkohl glasiert / hausgemachte KIbBe / Butterschmelz

HAUFIG
GESTELLTE FRAGEN:

Was ist eigentlich eine Mojosauce?

Das ist eine spanische Paprikasauce mit
Knoblauch, rote Paprika, KreuzkUmmel
und Zwiebel

Was sind spanische Bratkartoffeln?
Das sind kleine Pellkartoffeln, scharf
angebraten, mit Knoblauch, Kr&uter
und Mojosauce

. Was sind Runzelkartoffeln?
@ & = ‘ Kleinen Kanarische Pellkartoffeln mit einer Salzkruste

Was ist Ofenkirbis?

Knackig gebackender Kirbis (Hokkaaido) der mit
seinen nussig, sUBlichen und aromatischen
Geschmack Uberzeugt.

\/ vegetarisch erhdltlich #vegan erhdltlich  # scharf



KIN ERGERICHTE

SCHNITZEL 12,00
Pommes / Uberraschung / Grinzeug

FISCHSTAB(;HEN 10,00
Pommes / Uberraschung / Grinzeug

DESSERT

HAUSGEBACKENE HEFEPLINSE

nach Oma’s Rezept, mit geschlagener Sahne &
wahlweise mit:

* 7imt & Zucker 6,50

* Spreewdlder Apfelkompott & Vanilleeis 8,50

* Waldbeeren & Vanilleeis 8,50

SCHOKOTRAUM 8,00
Gebackenes Schokoladentérichen mit flussigem Kern /
Oreo Crumbel / Schokoladensauce / Waldbeeren

CREME BROLEE 4,50
hausgemachte Vanille-Creme / Karamellkruste

HOT APPLE CRUMBLE 7,00
Apfelstreuselkuchen ohne Boden / Vanilleeis

EISKARTE S

DESSERT

KUGEL EIS IHRER WAHL 1,80 DEAL 5,50
(Vanille / Schoko / Erdbeere) 1 Kugel Vanilleeis
mit doppeltem

GEMISCHTER EISBECHER 6,50 Espresso
3 Kugeln Eis mit Sahne ;

SPREEWALD EISBECHER 8,50
3 Kugeln Eis / Apfelkompott /Eierlikdr /Schokosauce & Sahne

EIS & HEISS 8,50
3 Kugeln Eis / Waldbeeren / Sahne

\f\/egeforisch erhdltlich %“é"vegon erhdaltlich Jschorf
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