La Casal b \F

CATERING | RESTAURANT | EVENTS

e Alle Preise sind in Euro
ausgewiesen

* Jusatzstoffe und Allergene
kdnnen in einer extra Karte
eingesehen werden

e Kiichenschluss
Mo. - So. - 20.30 Uhr



HAUSGEMACHTE SUPPE

TAGESSUPPE 3V
Tagessuppe nach Laune des Koches

VORSPEISEN ODER FUR
DEN KLEINEN HUNGER

GRATINIERTER FETAKASE V 9,00
Tomaten / Oliven / Zwiebeln / Rucola / Brot

GEBRATENE GARNELEN IN KNOBLAUCHOL
zur Wahl: 5 Garnelen 7,00 / 10 Garnelen 12,00
mit Zwiebeln / Kr&utern / Cherrytomate / Brot

RINDERCARPACCIO 12,00
Rinderfilet hauchdUnn / Rucola / Parmesan /
Cherrytomaten / Kapern&pfel / Brot

WURZFLEISCH klein 6,00 / groB 12,00
zartes Hodhnchenfleisch / Champignons /
Uberbacken mit Kése

FRISCHE BROTE

KNOBLAUCHBROT 3¢ 5,50
Knoblauch / Parmesan / Rucola

FETABROT V6,50
Fetakd&se / Oliven / Knoblauch / Rucola

BRUSCETTA CLASSIC 3¢ 6,50
Tomaten / Rucola / Parmesan

\/ vegetarisch erhdlflich #vegan erhdlfich 4 scharf



HAUSGEMACHTE SALATE

Zu den Salaten empfehlen wir unser hausgemachtes
Honig-Senf-Dressing / Mango Chutney / Balsamico & Olivendl

GARTENSALAT 3V klein 5,00 / groB 10,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika / Brot

HAHNCHEN - HALLOUMI - SALAT 15,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Oliven /Paprika /
H&hnchenfleisch / gegrillter Halloumi / Brot -

LACHS - GARNELEN - SALAT 17,00

knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika /
Knoblauchgarnelen / angebeitzt Lachs /
gehobelter Parmesan / Brot

ZIEGGY SAAAHLAT 315,00 “
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika /
Liegenkdse im Schinkenmantel / NUsse / Zwiebelmarmelade

TAPAS BOX TO GO

Eine feine Auswahl aus kalten und warmen Tapas, begleitet von
reichlich frischem Baguettebrot
und k&stlichen Dips.

Perfekt fUr Gdste, Meetings,
Familientreffen oder den Brunch
zu Hause — unkompliziert,

‘?g,‘ic‘,":,eggge vielfdltig und einfach lecker.

Bestellung per Telefon 03546 3140
(ab 5 Personen)

\/ vegetarisch erhdlflich #¢vegan erhdltich 4 scharf



TAPAS KLEINE SPANISCHE HAPPCHEN
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ZIEGENKASE 4,50
umwickelt mit R&ucherschinken

MARINIERTE SCHWARZE & GRUNE OLIVEN 3 3,50

FETACREME Y 4,00
mariniert mit Oliven / Knoblauch / Kr&utern

EINGELEGTE KAPERNAPFEL 3% 3,50
GETROCKNETE TOMATEN 3¢ 3,00
SCHINKEN AUS DER RAUCHERKAMMER 3,50

EDAMAME BRATLING 35,00
Edamame / Sojabohne / Kr&uter

GEBRATENES LANDHAHNCHEN 5,00
umwickelt mit R&ucherschinken / Salbei

COLESLAW V3,00
marinierter Krautsalat

CHORIZO 4,50
spanische Paprikawurst

GEBRATENE GARNELEN 7,00

in Knoblauchdl mit Zwiebeln / Krédutern / Chemrytomaten / Brot

DATTELN IM SPECKMANTEL 4,50
SPANISCHE BRATKARTOFFELN 3¢ 4,00

KANINCHENLEBER 5,00
mariniert mit Mojo Rojo & Zwiebel-Apfel-GemUse

ANGEBEITZTES LACHSFILET 6,00
mit Zitrone / gebraten

SPANISCHE RUNZELKARTOFFELN 3¢ 3,50
mit Mojo Rojo

ROASTBEEF 6,00
mit Knoblauchbutter

KNOBLAUCHCHAMPIGNONS 3 4,00

GEBRATENER HALLOUMI KASE V4,00
aus Schafs und Ziegenmilch

GEBACKENER BALKANKASE 4,50

ALBONDIGAS 5,00
Hackfleischbdllchen / BBQ / Zwiebel

PIMIENTOS DE PADRON 4,00
spanische Bratpaprika / Meersalz

DI PS je 1,50

Chilisauce 3. &
Barbecue 3=
Iwiebelmarmelade %
Aioli (Knobicreme) \/
Mojo Rojo *

SUB Saure Sauce YV

Knoblauchbutter \/
Baguettebrot \7 3,00

Baguettebrot V' 4,50
mit Aioli

UNSER TIPP

Wahlen Sie |hre Tapasplatte
selbst aus. Ab vier Tapas reichen
wir Baguettenbrot mit Aioli dozu.

\/ vegetarisch erhdlflich #¢vegan erhdltich 4 scharf



HAUSGEMACHTE BURGER BEILAGEN .5

Unsere 100% Hausgemachten Patties werden mit SUBkartoffelpommes 3\’
unserer hauseigenen Wirzmischung versehen. Runzelkartoffeln s\
mit Mojo

FROHNATUR 3¢ 14,00
Edamame-Sojabohne Bratling / Tomate / Grinzeug /
BRQ / Zwiebelmarmelade / getrocknete Tomate Knoblauchbrot %

spanische Bratkartoffeln 3&\/

Beilagensalat 3=V

CHRISPY CHICKEN BURGER 16,00

Landhdhnchen / K&se / Tomate / m
Grinzeug / Knoblauchcreme Kartoffel Smash
Wahlweise:
BUFFALO RANCH 16,00 NO Twe'se
Rindfleisch (180g) / Gorgonzola / knuspriger Bacon / BBQ / TR
Tomate / Grinzeug - Speck, Réstzwiebel, Kdse
- Meerrefttich, Kr&uter,
PULLED DUCK 16,00 Rostzwiebel, Kase,

Gezupfte Ente / Tomate / Coleslaw /
GriUnzeug / Teriyakisauce.

SOBEN & DIPS je 1,50

Chilisauce 3= &
Barbecue 3
Iwiebelmarmelade
Aioli (Knobicreme) V'
Mojo Rojo s

SUB Saure Sauce V
Knoblauchbutter\/

ADD ONS

Kése V2,50
Edamame Bratling = 5,00
Rinderpetti 6,00

Unsere Burger - Buns werden von der
aus Libben, fir Euch gebacken!

\/ vegetarisch erhdlflich #vegan erhdlfich 4 scharf



HAUPTGERICHTE BEILAGEN .5

SCHWEINERUCKENSTEAK ,, AU FOUR" 17,00 SUBkartoffelpommes 3%\
Wirzfleisch / K&se Uberbacken / Grinzeug / Zitrone Runzelkartoffeln s\
mit Mojo

SCHWEINESCHNITZEL ,SPREEWALD* 15,00

i e
Zitrone / Meerrettich Panade / Krduterjus / Grinzeug Beilagensalats-V

Knoblauchbrot 3¢

KANINCHENLEBER MIT MOJO 16,00 spanische Bratkartoffeln 3&\/
Iwiebel-ApfelgemUse / Kr&uterjus / Grinzeug

ROASTBEEF 20,00 Kartoffel Smash

Champignons / fermentierte Knoblauchbutter / Kr&uterjus Wahlweise:

SALTIM BOCCA 16,00 pueitl

Landh&hnchen / Schinken / Salbei / Ofengemise - Speck, Réstzwiebel, Kdse
- Meerrefttich, Kr&uter,

ANGEBEIZTER LACHS 18,00 R&stzwiebel, Kdse,

Zitfrone / fermentierte Knoblauchbutter /

Ofengemise

GEMUSEGRATIN 16,00 SOBEN & DI PS je 1,50

Ofengemise / Landhdhnchen / Sauce Hollandaise / Kdse
Chilisauce 3= &

Barbecue
. ) Iwiebelmarmelade
‘ ‘ Aioli (Knobicreme)
Mojo Rojo s
SiB Saure Sauce V'
Knoblauchbutter\/

GASTE FRAGEN:

Was ist eigentlich eine Mojosauce?

Das ist eine spanische Paprikasauce mit
Knoblauch, rote Paprika, KreuzkUmmel
und Zwiebel

Was sind spanische Bratkartoffeln?
Das sind kleine Pellkartoffeln, scharf angebraten,
mit Knoblauch, Kréduter und Mojosauce

Was sind Runzelkartoffeln?
Kleinen Kanarische Pellkartoffeln mit einer Salzkruste

Was ist fermentierter Knoblauch?

Entsteht durch mehrwdchige Reifung. Sehr mild im Geschmack, eher
sUBlich und erinnert an Balsamico. Kein typischer ,Knoblauch-Atem®.

\/ vegetarisch erhdlflich #¢vegan erhdltich 4 scharf



KINDERGERICHTE

SCHNITZEL 12,00 LE

Kartoffelstampf / Uberraschung / Griinzeug \i
FISCHSTABCHEN 10,00 e

Kartoffelstampf / Uberraschung / Grinzeug =

DESSERT

HAUSGEBACKENE HEFEPLINSE

nach Oma’s Rezept, mit geschlagener Sahne &
wahlweise mit:

e Zimt & Zucker 6,50

* Spreewdlder Apfelmus & Vanilleeis 8,50

* Waldbeeren & Vanilleeis 8,50

SCHOKOTRAUM 8,00
Gebackenes Schokoladentdrtchen mit lUssigem Kern /
Oreo Crumbel / Schokoladensauce / Waldbeeren

SANDORN CREME BRULEE 4,50
hausgemachte Vanille-Créme / Karamellkruste

EISKARTE

KUGEL EIS IHRER WAHL 1,80
(Vanille / Schoko / Erdbeere)

GEMISCHTER EISBECHER 6,50

3 Kugeln Eis mit Sahne DESSERT

DEAL 5,50

SPREEWALD EISBECHER 8,50 ) 1 Kugel Vanilleeis
mit doppeltem

3 Kugeln Eis / Apfelkompott / Eierlik&r /
Schokosauce & Sahne Hﬁ@ Espresso

EIS & HEISS 8,50 !
3 Kugeln Eis / Waldbeeren / Sahne

\/ vegetarisch erhdlflich #¢vegan erhdltich 4 scharf
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