La Casalll?

CATERING | RESTAURANT | EVENTS

¢ Alle Preise sind in Euro
ausgewiesen

* Zusatzstoffe und Allergene
kénnen in einer extra Karte
eingesehen werden

*Kichenschluss
Mo. - So. - 20.30 Uhr



HAUSGEMACHTE SUPPE

TAGESSUPPE 3=V
Tagessuppe nach Laune des Koches

HAUSGEMACHTE SALATE

Zu den Salaten empfehlen wir unser hausgemachtes
Honig-Senf-Dressing / Mango Chutney / Balsamico & Olivendl

GARTENSALAT 3=V klein 5,00 / gro3 10,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika / Brot

HAHNCHEN - HALLOUMI - SALAT 15,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Oliven /Paprika / 4
Hahnchenfleisch / gegrillter Halloumi / Brot \

LACHS - GARNELEN - SALAT 17,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika /
Knoblauchgarnelen / angebeitzt Lachs /
gehobelter Parmesan / Brot

ZIEGGY SAAAHLAT %-15,00 o .
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika /@
Ziegenkd&se im Schinkenmantel / NUsse / Zwiebelmarmelade

e

FRISCHE BROTE

KNOBLAUCHBROT %= 5,50
Knoblauch / Parmesan / Rucola

FETABROT V6,50
Fetakdse / Oliven / Knoblauch / Rucola

BRUSCETTA CLASSIC #=6,50
Tomaten / Rucola / Parmesan

SPREEWALD BRUSCETTA 3+6,50
Gurkenrelish/ Rucola / Parmesan

V vegetarisch erhdltlich  3=vegan erhdltlich «# scharf



VORSPEISEN ODER ALS DIPS e s
HAUPTGERICHT Chisauce % s
ZUSAMMENSTELLEN e el

Aioli (Knobicreme) \/
Mojo Rojo #=

SUB Saure Sauce YV
VO RS P E I S E Krauterbutter \/
BEILAGEN

Baguettebrot 7 3,00

Baguettebrot V' 4,50
mit Aioli

UNSER TIPP!

Wdahlen Sie Ihre Tapasplatte
selbst aus. Ab vier Tapas reichen
wir Baguettenbrot mit Aioli dazu.

ab 4 TAPAS

Gra’ns dazu
Bro’r+A|o||

% VEGANE TAPAS

1. MARINIERTE SCHWARZE & GRUNE OLIVEN #+ 3,50
2, EINGELEGTE KAPERNAPFEL 3= 3,50
3. GETROCKNETE TOMATEN == 3,00

4, EDAMAME BRATLING 3= 5,00
Edamame / Sojabohne / Kréuter

5. SPANISCHE BRATKARTOFFELN %= 4,00

6. SPANISCHE RUNZELKARTOFFELN 3+=4,50
mit Mojo Rojo

T PIMIENTOS DE PADRON 3= 4,00
spanische Bratpaprika / Meersalz

8. BIMI 3% 5,00
Wilder Broccolie, Zwiebel, Cherrytfomaten Knoblauch

V vegetarisch erhdltlich  3=vegan erhdltlich «# scharf
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VEGETARISCHE TAPAS

FETACREME Y 4,00
mariniert mit Oliven / Knoblauch / Krdutern

COLESLAW V3,00
marinierter Krautsalat

CHAMPIGNONS IN RAHM 3= 4,00

GEBRATENER HALLOUMI KASE \ 4,00
aus Schafs- und Ziegenmilch

GEBACKENER FETAKASE 4,00

A TAPAS MIT FLEISCH

ZIEGENKASE 4,00
umwickelt mit RGucherschinken

GEBRATENES LANDHAHNCHEN 5,00
umwickelt mit Raucherschinken / Salbei

DATTELN IM SPECKMANTEL 4,50

KANINCHENLEBER 5,00
mariniert mit Mojo Rojo & Zwiebel-Apfel-GemuUse

ROASTBEEF 6,00
mit KrGuterbutter, Steakpfeffer

ALBONDIGAS 5,00
Hackfleischbdllchen / BBQ / Zwiebel

CHORIZO 4,50
spanische Paprikawurst

SCHWEINEFILET 5,00
gegrillt mit Mojosauce

KNUSPIGE HUHNERKEULE 5,00

DIPS je1,50

Chilisauce 3= &
Barbecue -
Iwiebelmarmelade =
Aioli (Knobicreme) \/
Mojo Rojo =

SUB Saure Sauce YV
Krauterbutter \7

BEILAGEN

Baguettebrot 7 3,00

Baguettebrot V' 4,50
mit Aioli

UNSER TIPP!

Wdahlen Sie Ihre Tapasplatte
selbst aus. Ab vier Tapas reichen
wir Baguettenbrot mit Aioli dazu.

ab 4 TAPAS

Gratis dazu
Bro’r+A|o||

TAPAS MIT FISCH & MEERENFRUCHTE

GEBRATENE GARNELEN 5 StOck 7,00

in Knoblauchd! mit Zwiebeln / Krautern / Cherrytomaten / Brot

GEBRATENE GARNELEN 10 StUck 12,00

in Knoblauchd! mit Zwiebeln / Krautern / Cherrytomaten / Brot

ANGEBEIZTES LACHSFILET 6,00
mit Zitrone / gebraten

FRITTIERTE TINTENFISCHRINGE 4,00

V vegetarisch erhdltlich  3=vegan erhdltlich «# scharf



) TAPAS MIT DIPS .
SCHINKEN, WURST & KASE  chisasce s

Barbecue 3=
Iwiebelmarmelade 3=

35.  SCHINKEN AUS DER RAUCHERKAMMER 3,50

36. HALBGEREIFTER ZIEGENKASE 3,50 Aioli (Knobicreme) YV
Mojo Rojo =
37. MANCHEGO - KASE AUS LA MANCHA 3,50 SUB Saure Sauce V'

e~ Krauterbutter \7
4 qm
QLIS BEILAGEN

Baguettebrot 7 3,00

Baguettebrot V' 4,50
mit Aioli

TAPAS BOX TO GO

(Besellbar ab 5 Personen)

BESTELLUNG
48 Stunden vorher

><] bestellen online

&GP oder 03546 3140

Abholbar von

11:30 - 19:00 Uhr
Eine feine Auswahl aus kalten und warmen Tapas,
begleitet von reichlich frischem Baguettebrot und @Fﬁl ',:i.i..@‘
kdstlichen Dips. #‘t‘-—t"ﬁ

TR

Perfekt fUr Gaste, Meetings, Familientreffen oder :'..l"- e ‘_" o
den Brunch zu Hause - unkompliziert, vielfaltig und @"r:'*r:
einfach lecker. S

online bestellen



HAUSGEMACHTE BURGER

Unsere 100% Hausgemachten Patties werden mit
unserer hauseigenen Wirzmischung versehen.

FROHNATUR 3= 14,00
Edamame-Sojabohne Bratling / Tomate / Grinzeug /
BBQ / Zwiebelmarmelade / getrocknete Tomate

CHEESE BURGER 15,00
Rindfleisch (180g) / Gurkenrelish / Tomate / R&stzwiebeln
Gronzeug/ Cheddar-K&se / BBQ

BUFFALO RANCH 16,00
Rindfleisch (180g) / Gorgonzola / knuspriger Bacon / BBQ /
Tomate / Grinzeug

PULLED DUCK 16,00
Gezupfte Ente / Tomate / Coleslaw /
Grunzeug / BBQ

/

Unsere Burger - Buns werden von der |
aus Libben, fir Euch gebacken! /

BEILAGEN ..

Pommes 3=V
Runzelkartoffeln =\

mit Mojo

Beilagensalat %=V
Knoblauchbrot =
spanische Bratkartoffeln 3=V

SOBEN & DIPS je 1,50

Chilisauce 3= &
Barbecue &=
Iwiebelmarmelade\/
Aioli (Knobicreme)
Mojo Rojo =

SUB Saure Sauce YV
Krauterbutter\”

ADD ONS

Kdse V2,50
Edamame Bratling 3= 5,00
Rinderpetti 6,00

/ vegetarisch erhdltlich  3#vegan erhdltlich ¥ scharf



HAUPTGERICHTE

SCHWEINESCHNITZEL ,WIENER ART" 15,00
Zitrone / Gurkensalat

KANINCHENLEBER MIT MOJO - 14,00
Iwiebel-ApfelgemUse / Gurkensalat

ROASTBEEF 20,00
200g Steak / Rahmchampignons / KrGuterbutter

SALTIM BOCCA 14,00
Landh&hnchen / Schinken / Salbei / Bimi

ANGEBEIZTER LACHS 18,00
Zitrone / KrGuterbutter / Bimi

FILET VOM LANDSCHWEIN 18,00
Rosa gebratenes Schweinefilet / Rahmchampignons

BEILAGEN ..

Pommes 3=V
Runzelkartoffeln =\

mit Mojo

Beilagensalat %=V
Knoblauchbrot =
spanische Bratkartoffeln 3=V

SOBEN & DIPS je 1,50

Chilisauce 3= &
Barbecue &=
Iwiebelmarmelade\/
Aioli (Knobicreme)
Mojo Rojo =

SUB Saure Sauce YV
Krauterbutter\”

GASTE FRAGEN:

Was ist eigentlich eine Mojosauce?
Das ist eine spanische Paprikasauce mit
Knoblauch, rote Paprika, KreuzkUmmel

und Zwiebel

Was sind spanische Bratkartoffeln?

% ' ; S = Das sind kleine Pellkartoffeln, scharf angebraten,
. ; -

mit Knoblauch, Kréuter und Mojosauce

Was sind Runzelkartoffeln?

Kleinen Kanarische Pellkartoffeln mit einer Salzkruste

Was ist Bimi?

Wilder Brokkoli oder auch Spargelbrokkoli genannt

\/ vegetarisch erhdltlich  3#vegan erhdltlich ¥ scharf



KINDERGERICHTE

SCHNITZEL 12,00
Pommes / Uberraschung / Grinzeug

FISCHSTKBC__:HEN 10,00
Pommes / Uberraschung / Grinzeug

DESSERT

HAUSGEBACKENE HEFEPLINSE

nach Oma’s Rezept, mit geschlagener Sahne &

wahlweise mit;

e 7imt & Zucker 6,50

* Spreewdlder Apfelmus & Vanilleeis 8,50
* Erdbeeren & Vanilleeis 8,50

SCHOKOTRAUM 8,00

Gebackenes Schokoladentdrichen mit flissigem Kern /
Oreo Crumbel / Schokoladensauce / Erdbeeren

PANNA COTTA #=6,00

frische Erdbeeren / Oreo Crumble / Erdbeersauce

EISKARTE

EISCHOKOLADE 4,50
mit Vanilleeis & Sahne
EISKAFFEE 6,50

mit Vanilleeis & Sahne

KUGEL EIS IHRER WAHL 1,80
(Vanille / Schoko / Erdbeere)

GEMISCHTER EISBECHER 4,50
3 Kugeln Eis mit Sahne

SPREEWALD EISBECHER 8,50

3 Kugeln Eis / Apfelkompott /
Eierlikdr / Schockostreusel /
Schokosauce & Sahne

ERDBEER EISBECHER 8,50
3 Kugeln Eis / frische Erdbeeren/
Schockostreusel / Erdbeersauce / Sahne

s DESSERT  \¥

. DEAL 5,5
) 1 Kugel Vanilleeis

N .- mit doppeltem
Espresso

V vegetarisch erhdltlich  3=vegan erhdltlich «# scharf
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